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Fink&Kotzian

7. 1. 2016

Sauvignon Blanc

Sauvignon Blanc

Stahltank und gebrauchtes

3001 Fass aus Weidlinger Eiche,
10 Tage auf der Maische vergoren,
cuvetiert mit konventionell
ausgebautem Sauvignon
gleicher Lage

sandiger Lehm

Hintern der Kirche/Straning

11. Oktober 2016

13,5% vol.

7,1 g/l

2,8 g/l
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dichte Gerbstoffsensation abgerundet durch Reststsse,
intensive Stachelbeere und exotische Frichte; ein
Versuch, die aromatische Dichte dieser Traube ohne

ideologische Anspriiche einzufangen

universell zu kriftigen, pikanten Speisen,
krauterwirzige Lammkrone, Wildschweinbraten,
Ribeyesteak, gemaBigt scharfe asiatische Gerichte
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