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REBSORTEN Gemischter Satz	

AUSBAU Stahltank, der gärende Most wurde am 
28. Dezember 2016 in die Flaschen abgefüllt  und 
danach der Natur ihren Lauf gelassen, diese hat 
natürliche Perlen geschaffen, degorgiert Ende Juni

BÖDEN Urgestein der Böhmischen Masse und marine Sedimente 
der Gauderndorfer Formation und Zogelsdorfer Sande 
des Urmeeres Paratethys

LAGEN Hintern Dorf/Gauderndorf 

LESEZEIT  24. Oktober 2016

ALKOHOL 12,5% vol.

SÄURE 6,1 g/l

RESTZUCKER 3,0 g/l

CHARAKTERISTIK bunter Aromenmix unterlegt mit feingliedriger Perlage, 
duftig, filigran und dennoch klar definiert, Opulenz und 
Lebensfreude im Glas

SPEISENBEGLEITER Geflügellebercreme, Lachstartar, 
Feigengratin, Panna Cotta
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