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REBSORTEN 50 % Weissburgunder und 50 % Chardonnay

AUSBAU 1/3 neues und 1/3 gebrauchtes Holz von der  
Weidlinger Eiche – im 228 l piece 
und 300 l Fass sowie 1/3 Stahltank

BÖDEN Biotitgranit – Urgestein der böhmischen Masse

LAGEN Königsberg/Röschitz und Hintern Berg/Röschitz

LESEZEIT 13. 10. und 14. 10. 2016

ALKOHOL 13,50 % vol.

SÄURE 6,5 g/l

RESTZUCKER 4,2 g/l

CHARAKTERISTIK feingliedrige Säure eröffnet den Gaumenkitzel aus 
intensiver Frucht, erdiger Verbundenheit und der 
Struktur vom Weidlinger Holz. Ein Schluck um den 
anderen verdichtet die Tiefe des Aromaspektrums und 
die Vielfalt aus den daraus entstehenden Assoziationen 
mit klarem mineralischem Funkeln.

SPEISENBEGLEITER Tuna Steak im Prosciuttomantel in Wasabicreme, 
Beef Tartar, Chicken Tandoori mit Curryreis
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